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TEHNICKI PODACI

COFFEE FRESH BREW BASE

Sinteti¢cka gurmansko-przena baza - sveze kuvana kafa sa blagom parnom nijansom

1. IDENTIFIKACIJA PROIZVODA

Naziv proizvoda Coffee Fresh Brew Base

Tip sirovine Parfemska baza / gurmansko-przena baza

Olfaktivna porodica Gurmanska / Przena

Mirisni profil Sveze kuvana kafa, blago razblaZena filtrirana kafa, przeno zrno kafe i

vodenasto-parna nijansa
Pozicija u parfemu Srednja i bazna nota

Parfemi, mirisne formulacije, gurmanske kompozicije sa kafom, ¢ajni akordi i

Primena " 2
moderne orijentalne kompozicije
Poreklo sirovine Sinteticko
Kategorija sirovine Baza
Inspiracija Sveze pripremljena filtrirana kafa sa przenim zrnom i vodenasto-parnom

dimenzijom

2. OLFAKTIVNA KLASIFIKACIJA 1 MIRISNI PROFIL

Coffee Fresh Brew Base je sinteticka parfemska baza iz gurmansko-przene olfaktivne porodice,
razvijena za rekonstrukciju mirisa sveze pripremljene kafe.

Mirisni profil ove baze zasniva se na akordu blago razblazene filtrirane kafe, uz prepoznatljive note
sveze kuvane kafe i przenog zrna. Posebnu olfaktivnu vrednost daje joj vodenasto-parna nijansa, koja
mirisu dodaje osedaj sveze pripreme i realisti¢niji karakter u odnosu na teze, tamnije i izrazito
sirupaste kafene akorde.

3. FUNKCIJA U PARFEMSKIM KOMPOZICIJAMA

U parfemskoj kompoziciji Coffee Fresh Brew Base se ponasa kao srednja i bazna nota. Formulacijama
daje toplinu, karakter przenih nota i prepoznatljiv kafeno-gurmanski potpis. Moze se koristiti za
izgradnju dominantnog akorda kafe ili kao pomocéna baza za produbljivanje savremenih gurmanskih,
amber i orijentalnih struktura.

4. PRIMENA | KOMPATIBILNOST

Posebno je pogodna za gurmanske kompozicije sa kafom, akorde sveze kuvane kafe, parfemske
strukture sa przenim notama, ¢ajne akorde, moderne orijentalne kompozicije, amber-gurmanske
parfeme i savremene uniseks mirise.

Odli¢no se kombinuje sa vanilom, tonkom, kakaom, karamelom, benzoinom, labdanumom, amber
bazama, sandalovinom, kedrovinom, paculijem, duvanom, zacinskim notama, mle¢nim akordima i
¢ajnim notama.
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5. PREPORUCENA UPOTREBA

Preporucena upotreba u parfemima iznosi 0,5-10%. Navedene tipi¢ne radne koncentracije treba
prilagoditi zeljenom efektu, kompoziciji i nameni finalnog proizvoda.

Gurmanske kompozicije sa

_ o,
kafom 1-10%
Akordi sveze kuvane kafe 2-10%
Kompozicije sa przenim 0,5-8%
notama
Cajni akordi 0,2-3%
Moderng grljentalne 0,5-5%
kompozicije
Amber-gurmanski parfemi 0,5-5%

Kozmetic¢ke mirisne

" Prema IFRA ogranicenjima za konkretnu kategoriju proizvoda
formulacije

U manjim koncentracijama baza daje toplu nijansu przenih nota, dok u viSim koncentracijama moze
postati centralni akord kafe u kompoziciji.

Dozvoljene koncentracije moraju se proveriti prema vaze¢em IFRA sertifikatu za konkretnu kategoriju
proizvoda. Preporucuje se prethodno ispitivanje kompatibilnosti i stabilnosti u finalnoj formulaciji.

6. FIZICKI | TEHNICKI PODACI

Izgled Tecnost
Boja Narandzasto-zuta
Miris Gurmanski

Realistican akord sveze kuvane kafe, sa notama przenog zrna, blago

Olfaktivni karakter razblaZzenim karakterom filtrirane kafe i karakteristic(nom vodenasto-parnom
nijansom

Gustina na 20 °C 1,082-1,122

Tacka paljenja 81,3 °C

Rastvorljivost Nije navedena u dostavljenom TDS dokumentu
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7. STABILNOST | KOMPATIBILNOST

Coffee Fresh Brew Base je stabilna kada se ¢uva na sobnoj temperaturi, u originalnoj, punoj i
hermeticki zatvorenoj ambalazi, zasti¢enoj od vazduha i svetlosti.

Pokazuje veoma dobru kompatibilnost sa gurmanskim, przenim, kafenim, ¢ajnim, amber, orijentalnim,
vanilastim, karamelnim, kakao, duvanskim, drvenastim i balzami¢nim akordima.

U kafeno-gurmanskim kompozicijama donosi realisti¢nu nijansu sveze pripremljene kafe, bez
preterane tezine ili zagorelog efekta. U ¢ajnim akordima moze dati toplinu i blagu dimenziju przenih
nota, dok u orijentalnim kompozicijama doprinosi dubini, toplini i savremenom gurmanskom izrazu.

8. REGULATORNI PODACI | STATUS

Namena: Profesionalna upotreba u parfemskim i mirisnim formulacijama.

Vegan status: Ne sadrzi sastojke zivotinjskog porekla.

GMO status: Ne sadrzi GMO.

IFRA status: Pogledati vazedi IFRA sertifikat i primeniti ograni¢enja prema kategoriji proizvoda.

Klasifikacija bezbednosti: U tehni¢koj dokumentaciji navedeno je da sirovina sadrzi opasne hemijske
komponente; rukovanje mora biti uskladeno sa vazec¢im bezbednosnim listom (SDS).

9. SKLADISTENJE | ROK TRAJANJA

Cuvati na sobnoj temperaturi, u originalnoj, punoj i hermeti¢ki zatvorenoj ambalaZi, zasti¢enoj od
vazduha i svetlosti.

Preporucena temperatura skladisStenja: Sobna temperatura.

Rok trajanja: 24 meseca uz pravilne uslove skladistenja.

10. BEZBEDNOSNE INFORMACIJE

Samo za profesionalnu upotrebu. Izbegavati direktan kontakt sa nerazblazenim proizvodom. Za
klasifikaciju, bezbedno rukovanje, mere prve pomodi i odlaganje pogledati vazedi bezbednosni list
(SDS).

11. OGRANICENJE ODGOVORNOSTI

Podaci u ovom tehni¢kom listu odnose se na opisanu sirovinu i zasnivaju se na dostavljenim tehnickim
podacima. Korisnik je odgovoran za proveru pogodnosti, bezbednosti i regulatorne uskladenosti u
predvidenoj primeni i na ciljnom trzistu. Ovaj dokument ne predstavlja regulatorno odobrenje niti
garanciju svojstava finalnog proizvoda.
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