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TEHNIČKI LISTTEHNIČKI PODACI

COFFEE FRESH BREW BASE
Sintetička gurmansko-pržena baza - sveže kuvana kafa sa blagom parnom nijansom

1. IDENTIFIKACIJA PROIZVODA

Naziv proizvoda Coffee Fresh Brew Base

Tip sirovine Parfemska baza / gurmansko-pržena baza

Olfaktivna porodica Gurmanska / Pržena

Mirisni profil Sveže kuvana kafa, blago razblažena filtrirana kafa, prženo zrno kafe i
vodenasto-parna nijansa

Pozicija u parfemu Srednja i bazna nota

Primena Parfemi, mirisne formulacije, gurmanske kompozicije sa kafom, čajni akordi i
moderne orijentalne kompozicije

Poreklo sirovine Sintetičko

Kategorija sirovine Baza

Inspiracija Sveže pripremljena filtrirana kafa sa prženim zrnom i vodenasto-parnom
dimenzijom

2. OLFAKTIVNA KLASIFIKACIJA I MIRISNI PROFIL
Coffee Fresh Brew Base je sintetička parfemska baza iz gurmansko-pržene olfaktivne porodice,
razvijena za rekonstrukciju mirisa sveže pripremljene kafe.

Mirisni profil ove baze zasniva se na akordu blago razblažene filtrirane kafe, uz prepoznatljive note
sveže kuvane kafe i prženog zrna. Posebnu olfaktivnu vrednost daje joj vodenasto-parna nijansa, koja
mirisu dodaje osećaj sveže pripreme i realističniji karakter u odnosu na teže, tamnije i izrazito
sirupaste kafene akorde.

3. FUNKCIJA U PARFEMSKIM KOMPOZICIJAMA
U parfemskoj kompoziciji Coffee Fresh Brew Base se ponaša kao srednja i bazna nota. Formulacijama
daje toplinu, karakter prženih nota i prepoznatljiv kafeno-gurmanski potpis. Može se koristiti za
izgradnju dominantnog akorda kafe ili kao pomoćna baza za produbljivanje savremenih gurmanskih,
amber i orijentalnih struktura.

4. PRIMENA I KOMPATIBILNOST
Posebno je pogodna za gurmanske kompozicije sa kafom, akorde sveže kuvane kafe, parfemske
strukture sa prženim notama, čajne akorde, moderne orijentalne kompozicije, amber-gurmanske
parfeme i savremene uniseks mirise.

Odlično se kombinuje sa vanilom, tonkom, kakaom, karamelom, benzoinom, labdanumom, amber
bazama, sandalovinom, kedrovinom, pačulijem, duvanom, začinskim notama, mlečnim akordima i
čajnim notama.
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5. PREPORUČENA UPOTREBA
Preporučena upotreba u parfemima iznosi 0,5-10%. Navedene tipične radne koncentracije treba
prilagoditi željenom efektu, kompoziciji i nameni finalnog proizvoda.

Gurmanske kompozicije sa
kafom 1-10%

Akordi sveže kuvane kafe 2-10%

Kompozicije sa prženim
notama 0,5-8%

Čajni akordi 0,2-3%

Moderne orijentalne
kompozicije 0,5-5%

Amber-gurmanski parfemi 0,5-5%

Kozmetičke mirisne
formulacije Prema IFRA ograničenjima za konkretnu kategoriju proizvoda

U manjim koncentracijama baza daje toplu nijansu prženih nota, dok u višim koncentracijama može
postati centralni akord kafe u kompoziciji.

Dozvoljene koncentracije moraju se proveriti prema važećem IFRA sertifikatu za konkretnu kategoriju
proizvoda. Preporučuje se prethodno ispitivanje kompatibilnosti i stabilnosti u finalnoj formulaciji.

6. FIZIČKI I TEHNIČKI PODACI

Izgled Tečnost

Boja Narandžasto-žuta

Miris Gurmanski

Olfaktivni karakter
Realističan akord sveže kuvane kafe, sa notama prženog zrna, blago
razblaženim karakterom filtrirane kafe i karakterističnom vodenasto-parnom
nijansom

Gustina na 20 °C 1,082-1,122

Tačka paljenja 81,3 °C

Rastvorljivost Nije navedena u dostavljenom TDS dokumentu
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7. STABILNOST I KOMPATIBILNOST
Coffee Fresh Brew Base je stabilna kada se čuva na sobnoj temperaturi, u originalnoj, punoj i
hermetički zatvorenoj ambalaži, zaštićenoj od vazduha i svetlosti.

Pokazuje veoma dobru kompatibilnost sa gurmanskim, prženim, kafenim, čajnim, amber, orijentalnim,
vanilastim, karamelnim, kakao, duvanskim, drvenastim i balzamičnim akordima.

U kafeno-gurmanskim kompozicijama donosi realističnu nijansu sveže pripremljene kafe, bez
preterane težine ili zagorelog efekta. U čajnim akordima može dati toplinu i blagu dimenziju prženih
nota, dok u orijentalnim kompozicijama doprinosi dubini, toplini i savremenom gurmanskom izrazu.

8. REGULATORNI PODACI I STATUS
Namena: Profesionalna upotreba u parfemskim i mirisnim formulacijama.

Vegan status: Ne sadrži sastojke životinjskog porekla.

GMO status: Ne sadrži GMO.

IFRA status: Pogledati važeći IFRA sertifikat i primeniti ograničenja prema kategoriji proizvoda.

Klasifikacija bezbednosti: U tehničkoj dokumentaciji navedeno je da sirovina sadrži opasne hemijske
komponente; rukovanje mora biti usklađeno sa važećim bezbednosnim listom (SDS).

9. SKLADIŠTENJE I ROK TRAJANJA
Čuvati na sobnoj temperaturi, u originalnoj, punoj i hermetički zatvorenoj ambalaži, zaštićenoj od
vazduha i svetlosti.

Preporučena temperatura skladištenja: Sobna temperatura.

Rok trajanja: 24 meseca uz pravilne uslove skladištenja.

10. BEZBEDNOSNE INFORMACIJE
Samo za profesionalnu upotrebu. Izbegavati direktan kontakt sa nerazblaženim proizvodom. Za
klasifikaciju, bezbedno rukovanje, mere prve pomoći i odlaganje pogledati važeći bezbednosni list
(SDS).

11. OGRANIČENJE ODGOVORNOSTI
Podaci u ovom tehničkom listu odnose se na opisanu sirovinu i zasnivaju se na dostavljenim tehničkim
podacima. Korisnik je odgovoran za proveru pogodnosti, bezbednosti i regulatorne usklađenosti u
predviđenoj primeni i na ciljnom tržištu. Ovaj dokument ne predstavlja regulatorno odobrenje niti
garanciju svojstava finalnog proizvoda.
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